MALT ANALYSIS No. 120769
Date 19.05.2023
Distrines Ltda Page 7
Item Qty Unit Delivery
Description date
7 3085 12T 19.05.2023
BEST Caramel® Hell (Malt)
48 x Bags 25 kgs; EBC 20-40
BBD 12.05.2025
Palletized 110 x 110 cms
Lot/SN : 3085-13123-88
Quality Analyse
Moisture Content (%) 4,10
Extract (Fine Grind) dry basis 78,80
Total Protein 10,90
Wort Color (EBC) 30,00
pH-Value 5,55
Crop 2022
Geschéftsfiihrung: Dr. Axel Gohler Kreissparkasse Kusel IBAN DE78 5405 1550 0000 0365 66 BIC MALADE51KUS
Sitz der Gesellschaft: Heidelberg Baden-Wirttembergische Bank, Mannheim IBAN DE86 6005 0101 7402 0720 00 BIC SOLADEST600
Amtsgericht Mannheim HRB 330 249 Sparkasse Heidelberg IBAN DE60 6725 0020 0009 2790 16 BIC SOLADES1HDB

USt-IdNr.: DE 143 451 297 | DE-OKO-005 Commerzbank AG, Heidelberg IBAN DE51 6724 0039 0194 3737 00

BIC COBADEFFXXX



BESTCARAMEL® HELL (A o2

MIEL CARAMELO-TOFE

Para las cervezas claras, Marzen, de trigo, suaves (light), bajas en
alcohol o sin alcohol, asi como para todas las especialidades de
cervezas doradas y de color tostado.

ESPECIFICACIONES MiN. MAX. BEST Caramel® Hell fortalece el aroma de

Humedad % 45 malta tipicamente acaramelado de la cerveza

Extracto de molienda fina % | 750 y posibilita un sabor delicioso que recuerda a

Proteina, base seca % 120 la vainillay al caramelo dle nata. El colqr dela
cerveza se desplaza, segUn el porcentaje en la

Color del mosto EBC 20 | 40 . . .
molienda, desde el color amarillo dorado hacia

L 80 | 16

)

un tono ambar, al mismo tiempo que se incre-
pH en el mosto 50 | 58 menta la estabilidad de la espuma y del sabor.
Aligual que en la BEST Caramel® Pils, las
mejores cebadas de primavera de dos hileras

y el 6ptimo proceso de caramelizacion son las
bases para una malta especial extraordinaria.
El empleo de BEST Caramel® Hell se ajusta a la
Ley de Pureza alemana.

EBC 20- 40

Maltas base - Maltas especiales - Maltas Artesanales - Maltas tostadas - Maltas funcionales - Otros cereales
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