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DeliveryItem UnitQty
dateDescription

27.06.202333024 T2
BEST Special X® (Malt)
80 x Bags 25 kgs; EBC 300-400
BBD 27.06.2025
Non palletized
Lot/SN :  3302-17823-151

Quality Analyse
Moisture Content (%) 3,50
Extract (Fine Grind) dry basis 76,10
Wort Color (EBC) 350,00
pH-Value 5,28
Crop 2022

Geschäftsführung: Dr. Axel Göhler Kreissparkasse Kusel                               IBAN DE78 5405 1550 0000 0365 66 BIC MALADE51KUS
Sitz der Gesellschaft: Heidelberg Baden-Württembergische Bank, Mannheim      IBAN DE86 6005 0101 7402 0720 00 BIC SOLADEST600
Amtsgericht Mannheim HRB 330 249 Sparkasse Heidelberg      IBAN DE60 6725 0020 0009 2790 16 BIC SOLADES1HDB
USt-IdNr.: DE 143 451 297 I DE-ÖKO-005 Commerzbank AG, Heidelberg      IBAN DE51 6724 0039 0194 3737 00 BIC COBADEFFXXX
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Para cevezas Alt, Bock, cervezas negras, cervezas de malta, cervezas 
belgas como Abbey y Trappist, cervezas inglesas como Amber, Dark 
Ale, Porter y Stouts, así como para todas las cervezas artesanales.

BEST Special X® es una malta oscura carameliza-
da sometida a un breve tueste. Por ello, desarrolla 
un perfil de sabor extraordinario y muy intenso. 
Mediante el empleo de una cantidad máxima del 
20 % en la maceración se alcanza una cerveza  
de 12° Plato, con un color que va desde el castaño 
rojizo al marrón. Esta malta es especialmente 
adecuada también en porcentajes bajos de mo-
lienda para contribuir al cuerpo de cervezas oscu-
ras y otorga mayor complejidad a la experiencia 
del sabor, que se abre a más facetas. Estamos 
convencidos de que los fabricantes que buscan 
nuevas ideas deberían, al menos una vez, hacer 
uso del amplio espectro de posibilidades que ofre-
ce este tipo especial de malta. El empleo de BEST 
Special X® se ajusta a la Ley de Pureza alemana.

BEST SPECIAL X®

EBC

HASTA

300 - 400

20 % 

FRUTOS SECOS JEREZ CHOCOLATE

 ESPECIFICACIONES    MÍN.  MÁX.
 Humedad  %  4.5 

 Extracto de molienda fina % 75.0  

 
Color del mosto

 EBC 300 400 

 L 115 150 

 pH en el mosto   5.8 
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