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DeliveryItem UnitQty
dateDescription

27.06.202333095 T0,8
BEST Black Malt eXtra
32 x Bags 25 kgs; EBC 1300-1400
BBD 06.03.2025
Palletized 110 x 110 cms
Lot/SN :  3309-06123-106 BBD 06.03.2025

Quality Analyse
Moisture Content (%) 2,50
Extract (Fine Grind) dry basis 68,20
Wort Color (EBC) 1400,00
Crop 2022

Geschäftsführung: Dr. Axel Göhler Kreissparkasse Kusel                               IBAN DE78 5405 1550 0000 0365 66 BIC MALADE51KUS
Sitz der Gesellschaft: Heidelberg Baden-Württembergische Bank, Mannheim      IBAN DE86 6005 0101 7402 0720 00 BIC SOLADEST600
Amtsgericht Mannheim HRB 330 249 Sparkasse Heidelberg      IBAN DE60 6725 0020 0009 2790 16 BIC SOLADES1HDB
USt-IdNr.: DE 143 451 297 I DE-ÖKO-005 Commerzbank AG, Heidelberg      IBAN DE51 6724 0039 0194 3737 00 BIC COBADEFFXXX
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Para todas las cervezas de colores intensos, las cervezas oscuras, 
Bock, Alt, cervezas fuertes y Porter, así como para las demás 

cervezas que van desde las muy oscuras hasta las especialidades 
profundamente oscuras con notas intensas de tostado.

BEST Black Malt eXtra es la malta más oscura 
de la línea BEST Black Malt. El proceso intensivo 
de tueste desemboca en componentes de color y 
aroma que le otorgan a la cerveza, en función de 
la cantidad que se utilice, un color que va desde 
el marrón hasta un negro profundo, y una nota de 
sabor desde café negro hasta un fuerte expreso. 
Además, su empleo no produce ninguna modi-
ficación en la espuma de la cerveza. El empleo 
de BEST Black Malt eXtra se ajusta a la Ley de 
Pureza alemana.

BEST BLACK MALT eXtra

EBC

HASTA

1,300 - 1,400

5 % 

PAN CAFÉ

 ESPECIFICACIONES	    MÍN.	 MÁX.
 Humedad 	                          %		   4,5	

 Extracto de molienda fina              %                       65,0	       

 
Color del mosto

	           EBC*	      1300	   1400	

	         L	      490	     529	

* Variación ± 10 %

Maltas base   ·   Maltas especiales   ·  Maltas Artesanales   ·   Maltas tostadas   ·   Maltas funcionales   ·  Otros cereales


