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Item Qty Unit Delivery

Description date
6 4882 1,2 TO 25.05.2022

BEST Smoked (Malt)

48 x Bags 25 kgs; EBC 3-8

BBD 18.05.2024

Palletized 110 x 110 cms

Lot/SN : 4882-13722-110

Quality Analyse

Moisture Content (%) 4,50

Extract (Fine Grind) dry basis 82,40

Fine-Coarse Difference 1,20

Total Protein 10,90

Wort Color (EBC) 5,00

pH-Value 5,85

Crop 2021
Geschéftsfiihrung: Dr. Axel Gohler Kreissparkasse Kusel IBAN DE78 5405 1550 0000 0365 66 BIC MALADE51KUS
Sitz der Gesellschaft: Heidelberg Baden-Wirttembergische Bank, Mannheim IBAN DE86 6005 0101 7402 0720 00 BIC SOLADEST600
Amtsgericht Mannheim HRB 330 249 Sparkasse Heidelberg IBAN DE60 6725 0020 0009 2790 16 BIC SOLADES1HDB

USt-IdNr.: DE 143 451 297 | DE-OKO-005 Commerzbank AG, Heidelberg IBAN DE51 6724 0039 0194 3737 00 BIC COBADEFFXXX



BEST SMOKED

HUMO JAMON

Malta basica para todas las cervezas con notas ahumadas, asi como
para la cerveza Export, cervezas de trigo, Porter y Bock, y también
para destilados (Whisky).

ESPECIFICACIONES MIN. MAX.
Humedad % 55
Extracto de molienda fina % 770
Diferencia de extracto EBC % 25
Proteina, base seca % 95 |13,0

EBC |30 |80
Color del mosto

L |16 |35

pH en el mosto 56 |61
Poder diastasico WK {250,0

EBC 3,0-8,0
Maltas base - Maltas especiales - Maltas Artesanales -

BEST Smoked, elaborada en ahumaderos de
madera de la campifia de Franconia, le otorga
a la cerveza un sabor tipico que recuerda al
jamén ahumado y a la hoguera.

Es especialmente adecuada tanto para la pro-
duccion de cerveza como para la fabricacion
de Whisky. La intensidad del sabor ahumado
que se alcanza depende estrictamente de la
cantidad empleada. Recomendamos empezar
por un 10 % en la molienda, que se puede
incrementar hasta un 100 %, segun la prefe-
rencia personal. Asimismo, para establecer la
cantidad usada es necesario tener en cuenta
que el aroma ahumado total se despliega des-
pués de la fermentacion y el almacenamiento.
El empleo de BEST Smoked se ajusta a la Ley
de Pureza alemana.

Maltas tostadas

- Maltas funcionales - Otros cereales



