
EL SABOR DE LA PRODUCTIVIDAD

Mor Sweet'u es un jarabe de alta maltosa, obtenido por hidrólisis enzimática
de almidón de maíz grado alimenticio, producido especiaimente para obtener
un perfil de azúca¡-es similar ai de un m*stc proCuriC* con rebada ry:alteada"

t:te jarabe propoi'ciona 81.5% de extractc total y 72oÁ - 75n/ü de extracto
fermentable, que le permite al maestro cervecero la flexibilidad de adicionario
en una amplia gama de formulaciones en un espectro más amplio de cervezas. lngredion"

Developing ideas.
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Prepare cervezas más suaves y refrescantes
ñ,lor §weeto puede ser fácilmente adicionado como un adjunto directame¡te a la olla de cocción ai final de la etapa de hervido, o si lo desea,

antes de la etapa de fermentación, proporcionando características de frescura y suavidad a las cervezas Lager, AIe y otras cervezas especiales
o más complejas.
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lngredion-
Developing ideas.
Delivering solutions. 
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¿Por qué preferir Mor Sweet@?

Conozca las ventajas que Mor Sweet@ le brinda y convierta
su cerveza en un éxito total:

. Purezá y calidad homogéneas, asegurando un mínimo impacte
en !as características de su cerveza.

. Mayor contenido de extracto que la cebada malteada
y menor precro.

¡ Un perfil de azúca¡es similar al de un mosto de cerveza
obtenido con cebada malteada.

. lncrementa la productividad permitiendo la disminución
de costo energético (adición af ñnal de la etapa de ebullición
e incluso antes de entrar a fermentacién).

. Disminuye las pérdidas y tiempos de iltración.

r Permite el incrementa de Ia carga en Ia clla de ñltrac!ón.

¡ Faeilita Ia élaboración de cerveza de alta gravedad, entre
'16-18' plato, representando un incremento de la capacidad
de producción de un 20% o más.

Encuentre nuestro producto con los distribuidores autorizados
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§ +57 320 23o 80 25

@ www.distrines.com

Tinabaiemos juntos en su próximo éxito
I

www.ingredion.com.co I info.servicioalcliente@ingredion.com

Línea de atención al cliente: 01 Sooo 513 2oo


