CARAMEL 55 L/150 EBC

I.- Informacién General

Caramel 55L./150 EBC es un producto 100% natural, elaborada a partir de la malta verde. En su
proceso de tostacion se realiza una verdadera caramelizacion de los azdcares, desarrollando sabores,
aromas y colores tnicos

II.- Calidad

Apta para consumo humano y libre de sustancias dafiinas o toxicas.

III.- Calidad Sensorial

Apariencia
Aroma
Sabor

IV.- Calidad Fisico — Quimica

: Grano friable, color café dorado brillante
: Agradable, mas intenso que la malta Pilsen, dulce
: Agradable, dulce, acaramelado

‘ UNIDAD DE RESULTADOS DE ESPECIFICACION
g e MEDICION ANALISIS
Lote e MC-190123
Fecha de Fabricacion —- 23.01.2019
Humedad % 4.0 Mix. 7.0
Color °EBC 148 130-170
Extracto fino s.s. % 77,1 Min. 65

V.- Duracién

En envase original, saco de polipropileno, 24 meses desde su fecha de produccién, almacenada en
un lugar fresco, seco, limpio, libre de plagas y de aromas extrafios. (Temperatura maxima sugerida

30° C).
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