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La información contenida está dada a título de las posibilidades técnicas de utilización del producto, no implicando garantía de 

resultado y no dispensando al usuario de la verificación de eventuales limitaciones de uso contenidas en la legislación vigente.  Es 

responsabilidad del usuario determinar por sí mismo el uso  adecuado del producto para sus propósitos específicos y adoptar las 

precauciones que sean necesarias.  Ingredion Colombia S.A. se reserva el derecho de modificar las especificaciones del producto. 

 

La marca y logo INGREDION son marcas registradas del grupo de compañías Ingredion. Todos los derechos reservados. Derechos 

registrados © 2012. 
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PROYUCAL 4701 

 
Proyucal 4701 es un almidón natural de yuca, químicamente es un carbohidrato grado alimenticio, exento de sustancias 

tóxicas o nocivas, obtenido por el proceso de molienda húmeda de yuca. 

 

 

Propiedades: 

Temperatura de Empastamiento 

(Gelificación), °C                    67              71 

 

Apariencia   Polvo fino  

Olor    Estándar 

Sabor     Característico 

 

Especificaciones: 

 

Propiedades Funcionales 

 
En forma de polvo, actúa como fluidificante y 

absorbente, portador de ingredientes activos, agente 

de moldeo y dispersante. 

 

En procesos de cocción, actúa como espesante, 

modificador de textura y aglutinante. 

 

En productos de panadería su olor y sabor neutro, 

respeta las características de olor y sabor de los 

productos finales. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Aplicaciones 
 

 Sopas procesadas 

 Fabricación de carnes procesadas y embutidos. 

 Fabricación de panderos. 

 Fabricación de bebidas y refrescos. 

 

Tiempo de Vida Útil 
 

Treinta y seis (36) meses bajo las condiciones de 

almacenamiento recomendadas. 

 

Presentaciones 
 

Saco de papel multipliego por 25 kg neto. 

 

Condiciones de Almacenamiento y 

Transporte 
 

Bodega cubierta y ventilada. Producto sobre estibas. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Físico-Químicas Min. Máx. 
Humedad, % 11,5 13,5 

pH 4,5 7,0 

Microbiológicas Min. Máx. 
Recuento de Microorganismos 

Mesófilos Aerobios (UFC/g) 
 50000 

Recuento de Hongos y 

Levaduras (UFC/g)   
 2000 

E.Coli/ g Ausencia 

Salmonella & Shiguella/25g Ausencia 


