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Ingredion Colombia S. A. 
Carrera 5 No. 52-56 A.A. 6560 

Nit: 890.301.690-3 
Teléfono: (57 2) 4315000   
Fax: (57 2) 4315048 

Cali – Colombia 

ingredion.com.co 

 

Fecha: diciembre 29, 2019                                                                                                                                      Versión 2 

La información contenida está dada a título de las posibilidades técnicas de utilización del producto, no implicando garantía de 

resultado y no dispensando al usuario de la verificación de eventuales limitaciones de uso contenidas en la legislación vigente.  Es 

responsabilidad del usuario determinar por sí mismo el uso adecuado del producto para sus propósitos específicos y adoptar las 

precauciones que sean necesarias.  Ingredion Colombia S.A.  Se reserva el derecho de modificar las especificaciones del 

producto. 

 

La marca y logo INGREDION son marcas registradas del grupo de compañías Ingredion. Todos los derechos reservados. 

Derechos registrados © 2012. 

 

 

Mor-Rex 1720 

 
Producto obtenido por hidrólisis parcial de almidón de maíz grado alimenticio, el cual es secado por 

atomización. 

 

 

 

Especificaciones  

Físico-Químicas 

 Mín. Máx. 

Humedad             --   6.0 

Dextrosa Equivalente (D.E.)    17.0  19,90 

pH       4.0   5.5 

Contenido de SO2, ppm                  20 

 

Información Sensorial 
 

Olor  Libre de olores extraños 

Sabor  Libre de sabores extraños 

Aspecto  Polvo 

Color  Blanco 

 

Microbiológicas 

 

 

Información Nutricional/100g 
 

Calorías 376 

Sólidos Totales, g 94 

Carbohidratos totales, g 94 
 

Los contenidos de proteína, grasa, fibra, vitaminas y 

minerales no son nutricionalmente significativos.  

 

 
 
 
 

Empaque y Condiciones de 

Almacenamiento  

 
Sacos por 25 kg.  

Almacenar los sacos sobre estibas, en bodega 

limpia, cubierta y libre de humedad. 

 

Vida Útil 
24 meses. 

 
Información Regulatoria: 
CAS No: 9050-36-6 

Afirmación GRAS: 21 CFR 184.1444 

 

Declaración de Alérgenos 
Contiene sulfitos. 

 

Características y Beneficios 
- Bajo poder edulcorante. 

- Buena solubilidad. 

- Agente espesante. 

- Control de cristalización. 

- Agente fluidificante. 

- Aporta cuerpo y textura ajustando los 

contenidos de sólidos 

 

Aplicaciones 

Encapsulación de sabores. 

Extensor de sólidos de leche. 

Vehículo para edulcorantes Intensivos. 

Sopas deshidratadas. 

Cremas blanqueadoras no lácteas para café. 

Refrescos en polvo. 

Productos alimenticios secos. 

 Mín. Máx. 
TPC, UFC/g  500 

Recuento Hongos y Levaduras, 

UFC/g 

 
100 

Coliformes Totales UFC/g  10 

Detección Escherichia coli/g  AUSENCIA 

Detección Salmonella spp/25g  AUSENCIA 


